
CAFFÈ SPECIALTY & BAKERY
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	 SPECIALTY COFFEE
	 ▶ GUARDA LA LISTA DEI CAFFÉ

	 ⮡ Espresso

	 ⮡ Americano
	  Espresso completo servito su 150ml di acqua microfiltrata a 70°

		 ⮡ Cappuccino ⁄ Maxi Cappuccino
	  Latte Bio ⁄ Avena ⁄ Mandorla ⁄ Cocco

		 ⮡ V60    No sugar ⁄ No milk

		 Iced Latte  							       5
	 Latte Bio ⁄ Avena ⁄ Mandorla ⁄ Cocco

	 Batch Brew ▶ CHIEDI I CAFFÈ DEL GIORNO 			  5.5

	 Cold Brew "Tesseract"  Aliena 					     5.5

	 NO—COFFEE 
	 Matcha Latte  "Michi Amsterdam" 				    5
	 Chai Latte  							       5

	 TÈ ⁄ INFUSI
	 Tè nero ⁄ Tè verde 						      						      4.5
		 Infuso 								        								        6
		 Camomilla 							      							       3.5

	 BEVANDE
		 Kombucha  "Laverve"  						      5.5
	 Spremuta di Arancia / Limonata homemade 			   4.5			 
	 Estratto 							      							       5
	 Birra e Vino ▶ CHIEDI ALLO STAFF

	
	 🅐 Acqua Microfiltrata						      1 

	

Ogni atto è una scelta.
Nel semplice quotidiano nutrimento si cela qualcosa di 
più grande: un modo di abitare il mondo, di entrare in 
relazione.
La scelta del cibo cela una visione della vita politica e 
metafisica.

LUNA nasce da questo sguardo.
Un cammino cominciato con FARO, la prima caffetteria 
specialty di Roma e attraversato da ALIENA, la nostra 
torrefazione artigianale, che seleziona caffè da filiere 
specialty e crea legami con altre persone di mondi lontani.

LUNA non è un luogo ma un invito a riscoprire il senso 
agricolo del cibo, a distinguere le sfumature, a tornare 
presenti. 
Mangiare e bere diventano un atto di rivoluzione quotidiana
e — nell’era della grande tecnologia — di evoluzione 
personale.



● ALL DAY MEAL  DALLE 9:00 ALLE 16:00
Toast prosciutto e formaggio	 13
spalla di maiale arrosto alle erbe e mozzarella "Azienda Agricola Le Starze"
(1.3.7)

Grilled cheese	 15
formaggio di latte vaccino, kimchi e uova sode "Fattoria Pulicaro"			 
(1.3.4.6.7)

Uova fritte con pan brioche, fagioli neri e cheddar stagionato	 17
(1.3.7)

Salsicce arrosto "Re norcino", purè di patate, salsa gravy	 18 
e verdure di stagione alla piastra
(7)

▀ BREAKFAST MEAL  DALLE 9:00 ALLE 12:30
Yogurt di "Fattoria Faraoni", granola fatta in casa, frutta sciroppata e miele	 10
(1.7.8)

Uova strapazzate con pan brioche, asparagi e Parmigiano Reggiano	 16
(1.3.7)

Uova alla Moon/Benedict	 18
monkey bread, bacon glassato "Bottega Roccia", spinaci e salsa olandese	
(1.3.7.10)

█ LUNCH MEAL  DALLE 12:30 ALLE 16:00
Pollo poached con salsa gravy al curry, riso pilaf alla cannella	 18
e anacardi tostati
(1.7.8)

Salmone scozzese alla piastra, beurre blanc ai capperi	 22
e verdura di stagione arrosto
(4.7.12)

Patatine fritte con maionese all’aneto      	  7
(3.6) 

 Verdure in giardiniera	  9
(12)

▲ Pane      3                                         ⚫  Olio Extravergine Monocultivar	  2 TU
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Pain Suisse 		 					      4.5
Con cioccolato Bagai 72% Ecuador Los Rios e crema

Maritozzo  						       3.5
Classico Maritozzo romano, ma con ingredienti biologici

Cruffin 						        						       5.5
Chiedere allo Staff per la farcitura del mese

Full Moon 						        						       4.5
Un Kouign-Amann, ma a modo nostro

Gli Special della settimana
Ogni settimana proponiamo delle novità dolci e salate

▶  CHIEDI ALLO STAFF

▼ BAKERY

Selezioniamo gli ingredienti del cibo con attenzione, come 
per il caffè. La farina è del "Mulino Sobrino", biologico 
dal 1993, il burro è di centrifuga, alla francese, ma 
d’alpeggio italiano, dell'azienda agricola di "Beppe e i 
suoi formaggi".

La nostra produzione artigianale è variegata, qui sotto 
trovate una selezione dei best-seller.

Per qualsiasi informazione su intolleranze e allergeni, consulta la lista alla fine del menù e chiedi allo Staff.

IL
 C
IB
O 
È 
CU
LT
UR
A,
 I
L 
CI
BO
 È
 A
GR
IC
OL
TU
RA
 



www.lunabyfaro.com
www.farorome.com  
www.caffealiena.com

luna.rome_
farorome
aliena.coffee.roasters

ALLERGENS 	 1. Cereals whit Gluten  ⁄  2. Shellfish  ⁄  3. Egg   ⁄  4. Fish   ⁄  5. Peanuts
	 6. Soy  ⁄  7. Milk  ⁄  8. Dried fruit   ⁄  9. Celery   ⁄  10. Mustard   ⁄  11. Sesame
	 12. Sulphites  ⁄  13. Lupins   ⁄  14. Clams                                  

The price listed include table service.

User: La luna e il Faro
Password: moonsafari

TESSERACT
▲ COLD BREW INTERDIMENSIONALE
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Dentro ogni lattina di TESSERACT c’è un viaggio.
Partiamo da Senhor Niquino, il nostro caffè ALIENA brasiliano:
un naturale avvolgente, con note di nocciola, cacao e frutta a polpa gialla.
Lo estraiamo a freddo grazie alla tecnologia Hard Tank,
per una bevanda pulita, stabile e intensamente aromatica.

Non è solo una lattina: è un portale.
Aprilo. Bevi. Rallenta.
O accelera. Dipende da che universo arrivi.



The authentic taste is born from respect.
Respect for the land, for those who work it,
for flavors and perceptions —
which, more than intelligence, make us human.


